PALATO

DO COA
VINHO BRANCO . WHITE WINE 2019

REGIAO
DOURO DOC — Vila Nova De Foz Cda, Muxagata

CASTAS ALcoolL
Rabigato, Viosinho e Cédega do Larinho 13% vol.
PRODUGAO ACIDEZ TOTAL
15.00 Garrafas 5,6 gr/lt (Ac. tartarico)
ENOLOGO SUGAR
Carloto Magalhaes <2Gr/lt
PALAT VINIFICACAO
DO COA Vindima manual em caixas de 18 Kg, uvas conservadas durante 24 horas em camara
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o DOURG SUPERIOR frigorifica. Prensagem pneumatica das uvas desengacadas, decantacao a frio e fermentacao a
e S e S VINHO BRANEO [ WHITE Win: temperaturas controladas.
‘. PROVA

Aroma intenso, elegante a frutos tropicais com toque mineral.
Na boca é um vinho elegante e fresco, com notas citrinas. Tem um final muito fresco e
equilibrado. E um vinho muito gastronémico.

CONSUMO

Este vinho € ideal como aperitivo ou para acompanhar refeicdes ligeiras de peixe e marisco,
bem como de carnes brancas. Deve ser servido entre os 7-10 ° C.

Evoluird, calma e progressivamente, nos proximos 4 anos.
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